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Dobry chléb, prace
pro chlebového
someliéra




Za Letohradem smeérem na Jablonné nad
Orlici v hezkem prostredi citlive opravené
Turze Orlice jsme objevili restauraci, ktera

si zaklada na kvalitnich surovinach, véetné
ryh z pfilehlého rybnika, a solidni priprave.

Jarmila Kultova

Sice jsou zde na venkovské po-
méry ceny vyS§{ neZ v jinych
mistnich podnicich — hlavni jidlo
kolem dvou set korun, ale ni-
vstévnici maji zdruku, Ze jidla
jsou pfipravovand klasickym zpii-
sobem, bez dochucovadel, takZe
si tu kazdy pochutnd. Celkova
kompozice jidel je p&kné sladéna

a vyvazend. MoZnd proto tu ani

nenabizeji zvyhodnénd poledni
menu, kterd by musela byt o po-
zndni chudsi.

Dobry vyvar

V teplém dni na konci srpna
Jjsme vyuZili pffjemného posezeni
venku pod slune¢niky s vyhlid-

kou na rybnik a mistni lokalku.
Ale lze sedét i uvnitt, bud v hez-
ky opraveném sdle tvrze, nebo na
lavicich nad sklenici piva, kde se
miiZe koufit. '

Viimava obsluha pfinesla jidel-
ni listek na jednom listu s riizno-
rodymi jidly, coZ slibovalo, Ze
sloZeni jednotlivych porci bylo
vybrdno po peclivém zvazeni
z Cerstvych surovin. A nemylila
jsem se.

Mastna oka na hovézim vyvaru
se zeleninou a svitkem (40 K¢)
davala najevo, Zze byl pfipraven
poctivé, a nebyl ani pifili§ osole-
ny, coZ jsem kvitovala s povde-
kem. Pfisolit se da vzdycky. Svi-
tek nakrdjeny na kosticky byl ma-
lo propedeny, protoZe byl silnéjsi,
ale na radosti, Ze si miZu vychut-
nat kone¢né dobry vyvar, mi to
neubralo.

Krdli¢i stehno na bylinkach
a zeleniné s domécimi bramboro-
vymi kroketami (195 K&) nemélo
chybu, Maso bylo jemné a sés
z korenové zeleniny, dobi'e ochu-
ceny bylinkami, mu doddval oso-
bité chuti. Bramborové kroketky
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Kralici stehno na bylinkédch

v podob& malych §isek jen dotva-
fely vyjimeény pokrm.

I druhé hlavnf jidlo — kané{ ky-
ta se §ipkovou omackou a Zemlo-
vy knedlik s bylinkami (195 K&)
— bylo osvéZujicim zpestfenim
Ceského jidelni¢ku. Lehce naslad-
14 a dobfe okofenénd omdcka
podtrhovala jemnou chut masa
decentné ozdobeného brusinkami.
Nadychany knedlik s velkymi ku-
sy Zemle propojenymi bilko-
vym snéhem ve tvaru $isky 2
a na§ikmo rozkrojeny o
byl velice chutny a leh- gf :
ky. Do pokrmu doslo- .+
va ,zapadl®, . % 1

K mému velkému =
piekvapeni bylo i do-
stateCné mnoZzstvi omac-
ky, kterd se podévala k obg-
ma hlavnim pokrmim  zvIas(
v omacéniku na pfidini. To mng
doslova vyrazilo dech, protoZe
mém rdda, kdyZ se omdckou ne-
Seffi a mlzu si celkovou kompo-
zici vychutnat az do konce. K jid-
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, lu jsme si doprali cepované plzeii-

ské pivo. K nasladlym jidlim se
hotky leZak perfektné hodil.
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Ukazkovy fondant

ProtoZze byl krdsny den
a konverzace nevizla, pfisel
- ndm vhod i dezert s kdvou.
Cheesecake s omackou z les-
nich ploddi byl pomé&mée dost
ztuZeny Zelatinou, aby hezky
drZel formu, ale presto byl lehky,
s tenkou vrstvou sulenkového za-
kladu.

Cokoladovy dortik fondant byl
zhotoven Uplné piedpisové — uv-
nitf hezky tekla ¢okoldda, ale na-
vichu byl upefeny dokfupava.
Lahodnd broskvovd zmrzlina po-
sypand offsky a omacka z lesnich
plodt jen umocnily dokonaly zd-
zitek.

 Cheesecake

Oba dezerty byl ozdobeny mo-
chynf a listkem maty. Espreso by
sice mohlo byt silngj§i — moZnd
by stacilo jen sefidit kdvovar, ale
celkové pozitivni vyznéni obéda
uz nezviklalo.

Placenf probghlo u stolu bez
problémil kartou.




